
 ANTIPASTI DI TERRA

DUETTO DI MONTANARE
ragù, mozzarella e parmigiano, crema di zucchine,
provolone del Monaco, zucchine

PARMIGIANA DI MELANZANE

MOZZARELLONE DI BUFALA DOP
con rucola e pomodorini misti

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA
3 pezzi

€7.00
 

€14.00

€24.00

€8.00

PIZZE IN RUOTO DOPPIA COTTURA

CORBARINO
pomodorini di Corbara, bocconcini di mozzarella di bufala,
origano, basilco olio evo 

TARTUFO
provolone del Monaco, blue di bufala, 
scaglie di tartufo nero, olio al tartufo 

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere

€10.00
 

€12.00



I CRUDI DI MARE
TARTARE DI SALMONE 
TARTARE DI RICCIOLA 
CARPACCIO DI SPIGOLA

€20.00
€25.00
€20.00

POLPO ALL'INSALATA
con pomodorini semisecchi gialli e rossi, patate e olive nere

SALMONE MARINATO A SECCO
ALLA BARBABIETOLA
con avocado, salsa yogurt e pepe nero

INSALATA DI MARE
POLPO ALL’INSALATA
COCKTAIL DI GAMBERI
TRIS DI SALMONE MARINATO A SECCO
naturale, nero di seppia, barbabietola

ANTIPASTO ANTONIO & ANTONIO
polpo all’insalata, cocktail di gamberi, tris di salmone marinato a secco

POLPO SCOTTATO 
con crema di provola affumicata

SAUTÈ DI VONGOLE E LUPINI
COZZE A ZUPPETTA 
con pomodorini, crostini, peperoncini verdi e pecorino romano

POLPETTE DI PESCE SPADA E MELANZANE 
4 pezzi

FRITTURA DI CALAMARETTE E ZUCCHINE
FRITTURA DI ALICI

€20.00

€18.00

€22.00
€18.00
€18.00
€20.00

€25.00

€20.00

€20.00
€15.00

 

€12.00

€16.00
€10.00

ANTIPASTI DI MARE

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



PRIMI DEL GIORNO
PASTA E PATATE 
con provola

RAVIOLI CAPRESI
con pomodirini freschi, basilico e scaglie 

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 
con sugo, provola e parmigiano

MEZZI PACCHERI
al ragù napoletano con carne

SPAGHETTONI DI PASTA FRESCA
ALLA NERANO
con zucchine e provolone del Monaco

MEZZI PACCHERI DI PASTA FRESCA
con ricciola, capperi, pomodorini gialli e rossi

MEZZI PACCHERI
con pescatrice, calamarette di paranza, cozze e pomodorini

LINGUINE ALLA LUCIANA
con polipetti, olive nere, capperi e pomodorini

SPAGHETTI A VONGOLE E LUPINI ROSÈ
MEZZI PACCHERI DI PASTA FRESCA
CON ½ ASTICE
RISOTTO ALLA PESCATORA

 
PESCATO DEL GIORNO

SPIGOLA, ORATA, ROMBO,
PEZZOGNA, DENTICE
SCAMPI 
GAMBERI ROSSI
MAZZANCOLLE
ASTICE 
ASTICE BLUE 
ARAGOSTA

€12.00

€15.00
 

€13.00

€16.00

€16.00

€20.00

€20.00

€18.00

€20.00
€30.00

€18.00
 

€8.00 l’etto
€9.00 l’etto
€9.00 l’etto
€11.00 l’etto
€11.00 l’etto
€12.00 l’etto
€14.00 l’etto
€17.00 l’etto

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



SECONDI DI MARE
FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
con insalata mista

ASTICE 500/600GR. GRATINATO
con panure e provola

CALAMARO ALLA GRIGLIA
con involtino di scarola

MAZZANCOLLE ALLA GRIGLIA
con insalata mista

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA
con insalata mista

SECONDI DI CARNE
CARNE DI MANZO AL RAGÙ NAPOLETANO
con friarielli e melanzane a funghetto

DOPPIO HAMBURGER DI SCOTTONA
con patate al forno e verdure grigliate

ARROSTO ALLA GRIGLIA
con verdure grigliate e patate al forno

ENTRECOTE DI SCOTTONA PRUSSIANA
con patate al forno e bruschetta con pomodorini secchi

COTOLETTA DI POLLO O VITELLO
con patatine fritte

€20.00

€40.00

€20.00

€24.00

€22.00

€16.00

€16.00

€20.00

€30.00

€14.00

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



DOLCI, SEMIFREDDI E FRUTTA

BABÀ NAPOLETANO
ZEPPOLONE
con crema chantilly e fragoline

NUTELLOTTO
PAN DI STELLE
TIRAMISÙ
DELIZIA AL LIMONE 
CHEESECAKE
SEMIFREDDO AL TIRAMISÙ
SEMIFREDDO AL CROCCANTINO AMARENA
ANANAS
MELONE
FRAGOLONI
TAGLIATA DI FRUTTA

€7,00
€7,00

€7,00
€7,00
€7,00
€7,00
€7,00
€8,00
€8,00
€5,00
€5,00
€6,00
€6,00

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



GLI SFIZIOSETTI

CONTORNI E VERDURE

MOZZARELLA DI BUFALA DOP 
120gr. circa

PROSCIUTTO CRUDO

PROSCIUTTO CRUDO & MELONE
 

PROSCIUTTO CRUDO & 
MOZZARELLA DI BUFALA DOP

CAPRESE      
pomodori all’insalata, mozzarella di bufala dop, 
rucola, basilico, olio di oliva

BRUSCHETTE 
pomodorini, olio di oliva, basilico 2pz.

PATATINE FRITTE

CROCCHÈ 
5pz. 

ARANCINI 
5pz. 

FRITTATINE DI BUCATINI 
5pz. 

PASTE CRESCIUTE 
10pz. 

CILIEGINE DI PROVOLA IMPANATE E FRITTE
8pz. 

FRITTURINA DELLO CHEF
crocchè, arancini di riso, ciliegine di provola impanate,
frittatine di bucatini, paste cresciute, zucchine alla julienne

S.Q.

€12.00

€12.00

€14.00
 

€16.00

€14.00

€4.00

€7.00

€8.00
 

€8.00
 

€8.00
 

€7.00
 

€12.00
 

€14.00

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



LE FRESELLE
DEL PESCATORE
Insalatina di campo, pomodorini, tonno, alici di Cetara, 
olive bianche, olio evo 

DEL SALUMIERE
Insalatina di campo, pomodorini, ciliegine di mozzarella
di bufala dop, prosciutto crudo, basilico, olio evo

DEL CONTADINO
Rucola, pomodorini, bresaola, 
ciliegine di mozzarella di bufala dop, olio evo

DEL MARINAIO
Rucola, polipo, gamberetti, patate, olive nere, carote, 
sedano, olio evo

€16.00

 

€16.00

€16.00

 

€20.00

€14.00

€14,00

€14.00

€14.00

€16.00

€16.00

€16.00

€16.00

3 POMODORI 
insalata riccia, pomodorini ciliegina, pomodorini gialli, 
pomodori all’insalata, mozzarella di bufala dop 120gr., 
fresella sbriciolata, basilico, origano, olio evo

GREEN SALAD
insalata spinacino, feta, mela verde, noci, miele, olio evo

ISCHIA
insalata di campo, bresaola, ciliegine di mozzarella di bufala dop,
scaglie di parmigiano reggiano, olio evo

NAPOLI
insalata di campo, pomodorini, ciliegine di mozzarella di bufala
dop, patate, tonno, olio evo

POSITANO
insalata verde, polpo scottato, olive nere, carciofi alla julienne,
pomodorini semisecchi gialli e rossi, noci, olio evo

IBIZA
insalata spinacino, salmone affumicato, feta, avocado, 
scaglie di mandorle, pepe nero, pancarrè tostato, olio evo

INSALATA DI POLLO
insalata verde, pomodorini, petto di pollo alla griglia, mais, 
scaglie di parmigiano reggiano, salsa yogurt, pancarrè tostato, olio evo

CAESAR SALAD 
insalata di campo, carote, petto di pollo alla griglia,
scaglie di parmigiano reggiano, crostini di pane,
salsa caesar, olio evo

LE INSALATONE

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



LE PIZZE
MARINARA
passata di pomodoro, aglio, origano, basilico, olio evo

MARGHERITA
passata di pomodoro, fiordilatte, parmigiano reggiano,
basilico, olio evo

POMO D'ORO 
pomodorini gialli, mozzarella di bufala,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo

AL FILETTO
pomodorini datterini, provola, 
parmigiano reggiano, basilico, olio evo

SICILIANA
passata di pomodoro, fiordilatte, melanzane a funghetti,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

CIP & CIOP
fiordilatte, würstel, patatine fritte, parmigiano reggiano,
basilico, olio evo 

ROMANA
passata di pomodoro, fiordilatte, alici di Cetara, basilico, olio evo

DIAVOLA
passata di pomodoro, fiordilatte, salame, peperoncino,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

SALSICCIA & FRIARIELLI
provola, salsiccia di maialino nero casertano, friarielli, olio evo

PANNA PROSCIUTTO E MAIS 
panna, fiordilatte, prosciutto cotto, mais, parmigiano reggiano,
basilico, olio evo 

BUFALINA
passata di pomodoro, mozzarella di bufala dop, 
parmigiano reggiano, basilico, olio evo

QUATTRO FORMAGGI
provola, provolone del monaco, blue di bufala, 
parmigiano reggiano, basilico, olio evo

ANTICA NAPOLI
scarole alla napoletana, provola, pomodorini datterini,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo
 

€8.00

€9.00

€10.00

€10.00

€10.00

 

€10.00

 

€10.00

€10.00

 

€10.00

€10.00

 

€10.00

€11.00

€10.00

 

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



LE PIZZE
CAPRICCIOSA
passata di pomodoro, fiordilatte, olive nere, prosciutto cotto, 
funghi champignon, carciofi alla griglia, parmigiano reggiano, 
basilico, olio evo

BOCCONCINA
passata di pomodoro, fiordilatte, ciliegine di mozzarella di bufala,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

BELLA CAPRI
Tutto crudo: insalata di campo, pomodorini,
ciliegine di mozzarella di bufala dop, olive bianche, olio evo

RUGHETTA & PROSCIUTTO CRUDO
fiordilatte, prosciutto crudo, rughetta, 
scaglie di parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

CROCCHÈ
panna, fiordilatte, prosciutto cotto, crocchè, 
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

POSILLIPO
passata di pomodoro, pomodorini datterini, polipo,
frutti di mare, origano, aglio, olio evo

I RIPIENI: FRITTI
CICOLI
provola, ricotta, cicoli napoletani di pancetta, 
passata di pomodoro, pepe nero 

CLASSICO
provola, ricotta, prosciutto cotto, passata di pomodoro, pepe nero 

I RIPIENI: AL FORNO
BIANCO
fiordilatte, ricotta, salame, parmigiano reggiano, 
pepe nero, basilico, olio evo 

ROSSO
passata di pomodoro, fiordilatte, ricotta, prosciutto cotto, 
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

DI SCAROLE
provola, scarole alla napoletana, parmigiano reggiano, basilico, olio evo

€12.00

€11.00

 

€10.00

€11.00

 

€10.00

 

€20.00

€12.00

 

€12.00
 

€12.00

 

€12.00

 

€12.00

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere



LE PIZZE DI ANTONIO
ANTONIO & ANTONIO
passata di pomodoro, pomodorini datterini, mozzarella di bufala,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo 

TERRA MIA
ombra di passata di pomodoro, mozzarella di bufala dop
a crudo, pomodorini semisecchi gialli e rossi,
parmigiano reggiano, basilico, olio evo

ORTOLANA DI ANTONIO
crema di zucca, fiordilatte, funghi chiodini, pomodorini di
Corbara, carciofi alla julienne, pecorino romano, basilico, olio evo 

MARINARA 2.0
passata di pomodoro, pomodorini gialli, capperi, alici di Cetara,
origano, aglio, olive nere, basilico, olio evo

PEPPERONI
ombra di passata di pomodoro, fiordilatte, salame di cervo, paprika dolce,
pecorino romano, basilico, olio evo al peperoncino

GUANCIALE & BLUE
passata di pomodorino giallo, fiordilatte,
blue di bufala, guanciale affumicato di Norcia,
pecorino romano, basilico, olio evo

CAMPESTRE VEGANA 
insalata spinacino, patate al forno, pomodorini semisecchi
gialli e rossi, mandorle tostate, maionese vegana, olio evo

AGEROLA
pomodorini datterini, pomodorini gialli, mozzarella di bufala,
provolone del Monaco dop, basilico, olio evo

ANNARELLA
fiordilatte, carciofi alla julienne, guanciale affumicato di Norcia,
pecorino romano, basilico, olio evo

SBRICIOLATA & PISTACCHIO
salsiccia sbriciolata, provola, parmigiano reggiano, 
basilico, olio evo, pesto di pistacchio di Bronte dop 

PROSCIUTTO & PEPERONCINI VERDI
peperoncini verdi saltati in padella con pomodorini gialli e rossi,
pecorino romano, basilico, olio evo, prosciutto crudo, stracciata pugliese

NERANO & PISTACCHIO
zucchine, fiordilatte, provolone del Monaco dop, basilico,
olio evo, pesto di pistacchio di Bronte dop

PATATE & FONDUTA
fiordilatte, salsiccia di maialino nero casertano, patate al forno,
basilico, olio evo, crema di cacio e pepe

€10.50

 

€13.00

€12.00

 

€10.50

€10.50

€12.00

€11.00

€11.50

€11.50

€11.00

 

€12.00

€11.50

€11.50

Menù e prezzi potrebbero subire variazioni giornaliere


